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VITIGNI 
 

Touriga-Franca, Tinta-Barroca, Tinta-Roriz, Touriga-Nacional e Sousão.  

 
VITICULTURA E VINIFICAZIONE 

 
Le uve sono provenienti da vari appezzamenti di vigne, nella regione di ENVEDOSA do DOURO e di CASTELO MELHOR, 
con età media di 30/40 anni. Gli appezzamenti sono composti da vari vitigni tradizionali del DOURO, con predominanza di 
TOURIGA FRANCA. Tutte le vigne sono lavorate in accordo con le regole dell’agricoltura biologica. La vinificazione è stata 
fatta in vasche tradizionali di granito con la calpestatura a piedi in temperatura controllata. La stagionatura è avvenuta in 
cisterne inox. Sono state prodotte circa 10.000 bottiglie.  

 
ANALISI 

 
Gradazione alcolica: 13,5 % | Acidità totale: 4,9 g  | PH: 3,8  | Zucchero residuo: 0,7 g  

 
DATA DI IMBOTTIGLIAMENTO 

 
Gennaio 2019  

 
NOTE DI PROVA 

 
Intenso bouquet di frutti rossi maturi, prugne, rosmarino ed erica. In bocca mostra un carattere vivo, molto fruttato, con 

tannini decisi e finale lungo. Perfetto per accompagnare piatti di carne di agnello, ma anche di vitello stufato o al forno. 

Accompagna molto bene piatti di cacciagione.  

 
PREMI 

 
Argento - Decanter World Wine Awards 2015, Inghilterra (vendemmia 2012) 

 
92 punti – International Wine Report (vendemmia 2012) 

 
Argento - Decanter World Wine Awards 2013, Inghilterra (vendemmia 2011) 

 
Oro - Mundus Vini Biofach 2014, Germania (vendemmia 2010)  

 


